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SPEISEKARTE
Unsere



Aus dem Meer 

Gemüse Liebhaber 

Liebe Oma Wma Gast  
Immer sind wir sehr darauf bedacht, regional und saisonal zu arbeiten. Unseren Fisch beziehen wir aus  

Dänemark, das Fleisch kommt ausschließlich aus dem Hamburger Umland, und das Gemüse zum größten Teil aus 
Hamburg und Schleswig-Holstein. Wenn Sie Fragen, Anregungen oder Kritik haben, dann lassen Sie es uns doch gerne 

wissen. Wir haben immer ein offenes Ohr und sind sehr darauf bedacht, uns stetig zu verbessern.  
In diesem Sinne wünschen wir Ihnen einen guten Appetit und einen schönen Abend.

Von den Wiesen


Lachsfilet 
Erbse | Pfirsich | Salatherzen 

37€

Dänischer Kabeljau 
Schmorgurke | Schmand | Kartoffel 

38€

Omas Pannfisch 
Rotbarschfilet 

Kartoffel | Senfsauce | Zwiebel 
36€

Wolfsbarsch & Muschel 
Sellerie | Frühlingslauch | Beurre Blanc 

38€ 

Rinderfilet Scheiben 
Sellerie | Spicy Vinaigrette | Kräuter

38€

Lammschulter 56°
Grill Gemüse | Sellerie | Aroma Öl 

37€

Deutsches Kalbsfilet 
Erbse | Kartoffel | Pilze

42€

Wilmas Ofenblumenkohl 
Ei | Panko | Petersilie Marmelade

32€

Ziegenkäse Raviolo 
Käsesauce | Granola | Kräuter | Zitronenöl

34€



Der süsse Abschluss


Oder lieber einen Absacker. 

Grahams Portwein 

20 Years Old  (aus der 4,5L Flasche) 
5cl. 14€

Märkische Spezialitätenbrennerei 
Alte Quetsch Pflaume | Alte Haselnuss | Alte Marille

2cl.
 12€.    |   12€.    |   12€.     

 3 Gänge Menü mit der besten 
Auswahl unserer Heimatküche 

72€ p.P

( Nur Tischweise möglich )

Ti schlein deck dich 

V spei sen 

Hausgebackenes Friesenbrot 

Aufgeschlagene Salzbutter 6,5€
Petersilie - Marmelade 6,5€

 Tatar vom Kalb 19€
Pilze | Eier Vinaigrette | Meerrettich 

+ mit 15g Prunier Caviar +25€

Warmer Muschelsalat 18€
Fenchel | Dill | Zitrone

Ziegenkäse-Müsli 18€
Gurke | Sanddorn | Granola 

Tomate & Burrata  18€
Vinaigrette | Pesto | Granola

Gebeizter Weißer Heilbutt 18€
Gurke | Dill | Zitrone | Buchweizen  

Rinderfilet Scheibe 22€
Selleriecreme | Spice Vinaigrette 

Geflügel Stopfleber 24€ 
Brioche | Zwiebelmarmelade 

Caviar House & Prunier 35€ 
15g Kaviar mit Blini & Schmand

Rübli-Blumentopf 13€
Quark | Marzipan | Karotte 

Käse Auswahl 15€
Blaue Kornblume | Wildblüten | Meersalz 

Kopfsalateis 13€
Buttermilch | Weiße Schokolade 

Erdbeere Joghurette  15€
Joghurt | Schokolade | Limone

Zitrone & Vodka 12€
Sorbet | Belvedere 


Affogato 9€
Vanilleeis | Single Espresso


Eis je Kugel 5€
Vanille  | Schokolade

Sorbet je Kugel 5€
Zitrone | Erdbeere   



MITTAGSKARTE
Unsere



 



MITTAGSKARTE      12:30 bis 15:30 
Vorspeisen__________________________________________________ 
 
 
Hausgebackene Friesenbrot           
2 Scheiben Natur        3€ 
   + Butter      1€ 
 
4 Scheiben mit Salzbutter       6,5€ 
 
 
Burrata mit Tomate       16 € 
Bunte Tomaten | Kräuter | Vinaigrette  
 
 
 
 



Römersalat „ Cesar Salat ‘‘     18€ 
Tomate | Parmesan | Kaper  
 

n Mit Gezupfter Putenbrust    +6€ 
n Mit Flusskrebsfleisch     +8€ 
n Mit Kartoffel Krapfen     +6€ 

 
Matjesfilet        18€ 
Pumpernickel | Kartoffel | Frühlingslauch  
 
Rohschinken Geflügelschlachterei Dörings    15€ 
Gebratene Pilze | Zwiebel | Knoblauch Mayonnaise  
 
Rindertatar        19€ 
Pilze | Eiervinigrette | Kräuter      

+ 15 g Prunier Kaviar Topping          +25€ 



 
 
Dosenfutter  vom_Prunier & Caviar House___________ 
 
Auswahl an Dosen  
werden immer gereicht mit Friesenbrot & aufgeschlagener Salz Butter 
 
Prunier Sèlection  
  

• Sardinen in Olivenöl mit Meeresalgen  19€ 
 

• Miesmuscheln in Escabeche    19€ 
 

• Störfilet Pikant in Olivenöl     19€ 
 

• Prunier Kaviar 15g      35€ 
Buchweizen Blinis und Schmand    



 
 
 
Suppe_______________________________________________________ 
 
Gulasch Suppe        18€ 
Zwiebel | Paprika | Kartoffel  
 
 
Vegetarisch_________________________________________________ 
 
 
Gebratener Romanasalat      18€ 
Tomate | Parmesan | Kräuter  
 
 
 



Hauptgänge________________________________________________ 
 
 
Rinderbrust (geschmort)      26€ 
Spargel | Estragon | Kartoffel 
 
 
Rotbarschfilet ,,Pannfisch‘‘      25€ 
Kartoffel | Perlzwiebel | Senf  
 
 
Currywurst        16€ 
Dippers | Majo | Madras Curry  
 
 
Kartoffel Dippers (Rot Weiß)     12€ 



Nachspeisen & Kuchen_____________________________________ 
 
 
Marinierte Erdberen       12€ 
 Joghurteis   
 
 
Apfel Kompott Kuchen      6€ 
Apfelstücke | Mandel | Mürbeteig  
 
 
Käse Rahm Kuchen       6€ 
Quark | Mürbeteig | Zitrone | Limette  
 
 
 



Getränke Auswahl___________________________ 
 
Aperitif        0,1l / € 
Cremant de Loire Brut / Chapin Landais    13     
Cremant de Loire Brut Rosé / Chapin Landais      15 
 
         0,2l / € 
Limao Fizz ( Gin-Fizz mit Zitrone )      13 
Chandon Garden Spritz       14 
Aperol Spritz         15 
White Port Tonic  (Graham´s Blend No.5)   15 
Porto Spritz   / Roter Port & Prosecco   15 
Campari Orange        12 
Martini Bianco mit Eis & Zitrone   5cl     9 
 
Alcohol-free           
Martini Floreale mit Tonic      14 
Mionetto Aperitivo Free      14 



 
Prickelndes von Moet & Hennessey      0,375 / 0,7 
Ruinart R         79 / 150 
Ruinart Blanc de Blanc      79 / 170 
Ruinart Rose         79 / 170 
Dom Perignon        280 
 
 
Bier          € 
Veltins vom Fass     0,25l oder 0,4  4,5 / 6,5 
Alster       0,25l oder  4,5 / 6,5 
Maisels Weisse    0,33l   5,5 
Maisels Dunkles    0,5l   5,8 
Maisels Weisse Alkoholfrei   0,33l   5,5 
Veltins Alkoholfrei    0,33l   5,5 
   
 
  



Alkoholfreie Getränke      € 
 
Waterkant  Flut    0,33 / 0,7  5,5 / 9 
  Ebbe     0,33 / 0,7  5,5 / 9  
 
Soft Getränke        € 
Apfelsaft / Apfelschorle   0,2   4,5 
Zitronen Limonade     0,2   4,5 
Coco Cola      0,2   4,5 
Coca Cola Zero 1,3     0,2   4,5 
Waterkant Orange    0,33   5,8 
Waterkant Kuddelmuddel    0,33   5,8 
 
Waterkant-Schorlen        € 
Holunderblüte     0,33   5,8 
Maracuja Limette    0,33   5,8 
 
 



Offene Weine___________________________________ 
Offener Weißwein (0,2l)     € 
 
Graubrugunder        12     
Scherner Kleinhanß | Rheinhessen  
 
Sauvignion Blanc        12 
Schloss Ortenberg | Baden  
 
Chardonnay ‚Boisy‘        13 
Weingut Marrenon 
 
Weißwein Cuvee ,Odima‘      10 
Weingut Stiegler | Kaiserstuhl 
 
Weinschorle        10 
 
 



Offfen Rose (0,2l)       € 
 
Pink Umbrella ,Trocken        12 
Weingut Stigler  
 
Offener Rotwein (0,2l)     € 
 
Cuvee ,Aufwind´       12 
Weingut Hensel | Pfalz  
 
Rosso di Toscana        14 
Weingut Altesino | Toscana  
 
Pinot Noir ,Big Mama’       12 
Weingut Stiegler  
 
 
 



Heiße Getränke        € 
Kaffee von Der Kaffeewerkstatt Braderup      
Café Crema ( Americano )      5 
Espresso ( Single Shot )      4 
Espresso Macchiato       4 
Doppelter Espresso ( Double Shot )    6 
Doppelter Espresso Macchiato      6 
Cappuccino        7 
Latte Macchiato       8 
Milchkaffee        6 
Heiße Schokolade        7 
 
Tee vom Keitumer Tee Kontorhaus   ( 0,25l)   € 
Grüntee Mischung ( Sylter Morgen )     6 
Kräutertee ( Friesenmischung No.1)     6 
Sylter Earl Grey        6 
Rote Früchte  ( Grütze )      6 


